
   

 

 

  

 

  

 

 

 

                                                   

   

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

冬のう どん とく れば 「カ レー うど ん」

しかあ りま せん 。ち ょっ と甘 めの 自家

製カレ ーと うど んだ しの 旨み がう どん

にベス トマ ッチ 。汁 のと ばし すぎ に注

意！  

 

カレー うど んが 好き だけ どボ リュ ーム

が欲し いと いう 方に ぴっ たり ！ロ ース

かつ・ カレ ー・ うど んの ３つ が一 つの

どんぶ りに 入っ た欲 張り メニ ュー で

す。  

やわら かロ ース カツ と玉 葱を ふん わり

玉子で 包み こみ 、そ のま まう どん に乗

せちゃ いま した 。 柚 子胡 椒が 入る 事に

より、 意外 にあ っさ りし て女 性に もお

すすめ です 。  

博多で 冬と いえ ば「 もつ 鍋」 たい ！も

つと野 菜の 旨み が、 あっ さり スー プに

溶けだ して いま す。 チャ ンポ ン麺 もつ

いてボ リュ ーム も満 点。 食べ 終わ れば

身も心 もポ ッカ ポカ です 。  

 

じっく り煮 込ん だビ ーフ シチ ュー と手

ごねハ ンバ ーグ の取 り合 わせ はま さに  

冬の王 道。 アツ アツ を が っつ りほ おば

るべし ！  

北九州 市門 司港 名物 「焼 きカ レー 」

をアレ ンジ 。特 製カ レー ソー ス・ ベ

シャメ ルソ ース ・チ ーズ の 3 層 がお

りなす コク と香 りが たま りま せん 。

鉄板に のせ るこ とで 最後 まで アツ ア

ツでお 召し あが り頂 けま す。  

 


